
B o l l o s  d e  l a  c o r t a d o r a

Famosos  en  es ta  zona  camerana  y  de
e l a b o r a c i ó n  t o t a l m e n t e  c a s e r a ,  s o n  l o s
l l a m a d o s  “ b o l l o s  d e  l a  c o r t a d o r a ” .  N o s
cuentan  que  ant iguamente  se  e laboraban en
los  d í a s  an t e r io r e s  a  l a  l l egada  de  a lguna
f ies ta  y  también  en  temporada  de  inv ierno .

P a r a  s u  f a b r i c a c i ó n  s e  r e u n í a n  l a s
m u j e r e s  e n  u n a  c a s a .  A p r o v e c h a n d o  u n a
p a r t i d a  d e  c a r t a s  ( b r i s c a ,  t u t e ,  e t c ) ,  s e
in ic iaba  la  labor.

A lgu i en  ba t í a  ½ docena  de  huevos ,
m i e n t r a s  s e  r e p a r t í a  l a  p r i m e r a  m a n o  d e
naipes  a  la  br isca .  ¡No hagas  t rampas  como
el otro día,  recriminaban mientras realizaban
la  masa ,  t r a s  añad i r  ½ kg .  de  azúcar,  1  ½
kg .  de  har ina ,  manteca ,  1  cucharada  de
b i c a r b o n a t o  y  3  c u c h a r a d a s  s o p e r a s  d e

anís .  Se jugaba mucho a  las  car tas ,  ¡  Hay s i
se  jugaba!  ¡Y a  perras!

Terminada  l a  masa ,  se  ex tend ía  pa ra
d a r  i n i c i o  a l  p r o c e s o  d e  c o r t e .  ¡ B r i s c a  ó
t r iunfo! ;  los  cor tes  l impios ,  senc i l los ,  cas i
perfectos .

Alineados los bol los,  se  procedía,  con
e l  h u e v o  r e s t a n t e ,  a l  b a ñ o  p o r  l a  p a r t e
s u p e r i o r ,  p a r a  l a  b ú s q u e d a  d e l  p o s t e r i o r
br i l lo .  Mient ras  tanto  a lguien  había  ganado
e s a  m a n o .  ¡ Q u e  s u e r t e s  h a s  t e n i d o
condenada! .

Preparado ya el  horno de leña, proceso
d e  c o c c i ó n .  S u a v e ,  n i  m u y  f u e r t e  n i  m u y
lento .

Como todo a  esperar  y  vigi lar,  eso  s í ,
s i n  de j a r  de  j uga r.  Hab í a  d í a s  que  t ocaba
p e r d e r ,  p e r o  c a s i  t o d a s  s o l í a n  g a n a r .

Hoy comemos con ...


